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IWEGRI BIKAVER

A Thummerer Pince Egert6l 12 km-re Noszvajon talalhato. Az Egri Borvidéken 90 hektar
sajat telepitési szoloteriilettel rendelkezé csaladi gazdasag 1984 6ta foglalkozik sz6l6-
és bortermeléssel. A pincészet alapitdja, Thummerer Vilmos 1995-ben elnyerte az
,Ev BortermelGje” cimet, tagja a Magyar Bor Akadémianak és a Pannon Bormives Céhnek.

Borturizmus céljara berendezett pincetermeiben,
Noszvajon kostolhatjak meg a Thummerer borokat.

LI PAPA
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Husveti kényeztetés
2010. 4prilis 2-5. kézétti idszak

4 nap/3 éjszaka
Ar: 57 000 Ft/f6 félpanzidval, wellness hasznalattal

3 nap/2 éjszaka
Ar: 44 000 Ft/f6 félpanzidval, wellness hasznalattal

Wellness szolgaltatasaink, amelyek testi-lelki
fellidulésuiket szolgaljak a Husvéti tinnepek alatt

Latvany- és Uszbmedence ® szauna ® tepidarium ® pezsgdfirdd ©
merUlémedence ¢ Kneipp-kirak ® teabar ¢ fintesz- és
kondicionalé-terem © kilsé medence 9-féle latvanyelemmel,
Uszémedencével ® vizi bar ® gyermek medence ®
sOkamra ® g&zfirdd

Szabadidds programjaink Anyunak, Apunak,
Nagymamanak, Nagypapanak, Gyermekeknek

Kerékparozas ® tandem ¢ kajak ® vizibicikli ® csénakdazas ®
horgaszas ® Uszas ® csaladi vetélkeddk ® gyermekprogramok ®
tancos-zenés est * kidllitasok megtekintése ® piaclatogatas ®
varosnezeés idegenvezetdvel ® kirandulas a kornyezé telepllésekre ®
természetjaras a vadregényes Duna-agon ® réplabda ®
kispalyas futball ¢ lengSteke ® asztalitenisz

Gyermekbarat szolgaltatasaink

Gyermek etetészék ® babakad e szakképzett gyermek felligyelet ®
nagy zart kert ® gyermek jatszdszoba ® babadgy ® csaladi szoba ®
gyermek programok (gydngyflizés, gyurmazas, festés, rajzolas stb.)

Kék Duna Wellness Hotel**** / Rackeve
2300 Réckeve, Domsadi (it 1.
Tel.: 06 24 523 230
Fax: 06 24 523 250
E-mail: recepcio@wellnesshotel.hu
www.wellnesshotel.hu




Otodik alkalommal adtak at
a Magyar Turizmus MinOs¢égi Dijat

2006-ban keriilt bevezetésre a Nemzeti
Turisztikai Bizottsdg koordindldsdval a ha-
zai turisztikai szolgdltatdsok minGségének
egységes és megbizhaté értékelésére szol-
gdld Magyar Turizmus Minéségi Dij,
amelyet a magyar turizmus éallami irdnyi-
tdsa 4ltal tdmogatottan, a szakmai szerve-
zetek és szakemberek bevondsdval tobb
éves munkdval fejlesztettek ki. Az objek-

kot jelent arra, hogy a Dij kévetelménye-
inek megfelel§ turisztikai véllalkozdsok,
szdlloddk és éttermek szolgdltatdsait
igénybe vevék elégedetten térjenek haza,
pozitiv élményekkel gazdagodva. A Dfj
nagymértékben hozzdjarul Magyarorszag
pozitiv imdzsdnak épitéséhez, valamint
a magyar turizmus versenyképességének
fenntartdsdhoz és ndveléséhez.

Jelentds nemzetkozi elismerést jelent, hogy 2007-
ben a HOTREC (az EU tagorszdgok szdllodai és ven-
dégldtd szovetségeinek szakmai szervezete) akkre-
ditdlta a programot. Ennek megfelel6en a Magyar
Turizmus Min6ségi Dij az eurdpai kritériumokat iga-
zol6 2Q) jel haszndlatdra is jogosultsdgot ad a dijnyer-
tes éttermeknek és széllodéknak.

Az elmlt 6t évben 99 jelentkezd koziil 81 szol-
gdltaté kapta meg a kiemelked6 minGségre utalé Di-
jat, amely 3 évig érvényes, barmikor ellenérizhetd,

Maisodik alkalommal is sikeresen palyazok:

Ettermek:

e Café Pierrot Restaurant, Budapest

e Gundel Etterem, Budapest

e Lamaréda Etterem, Gy6r

Szallodék:

¢ Hotel Bardtsdg, Hajduszoboszl6

¢ Hunguest Hotel Pelion, Tapolca

e Kolping Csalddi Szélloda, Alsépdhok
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és a szolgdltatdsok mindségi romldsa esetén vissza-
vonhatd. Az elmult években az utdellenérzések al-
kalmdval hdrom szélloddtdl és egy étteremtdl kellett

visszavenni a kordbban elnyert Dfjat, a szinvonal 14t-
vanyos csOkkenése miatt.

A programra els6ként jelentkez6knél a Dij érvé-
nyessége az elmult évben lejdrt, ezért azt ismételt
palyazdssal meg kellett djftani. Igy ebben az évben
nem csak az Uj nyerteseknek adtdk 4t a Dfjat, hanem
annak a 3 étteremnek és 3 szdlloddnak, amelyek mér
mésodik alkalommal nyerték el a Magyar Turizmus
Mind&ségi Dfjat. >

Tovabbi, 2009-ben sikeresen palyazok:

Etterem:

e Wunderlich Bortrezor és Latvdnypince, Villdny
Szallodék:

e Airport Hotel Budapest, Budapest

¢ Andrdssy Kuria Hotel Wine & Spa, Tarcal

® Best Western Hotel Aquarell, Cegléd

e Boutique Hotel Zara, Budapest

¢ Buda Castle Fashion Hotel, Budapest

e Danubius Hotel Arena, Budapest

e Drdva Hotel Thermal Resort, Harkdny

e Granada Konferencia, Wellness és Sport Hotel,
Kecskemét

e Hotel Caramell, Biikfiird§

¢ Hotel Fagus Konferencia és Wellness Hotel, Sopron
¢ Hotel Lycium Debrecen, Debrecen

¢ Promenade City Hotel, Budapest

¢ Ramada Resort Aquaworld Budapest, Budapest




» A nyertes szdlloddk igazgatéi az elismer6 ok-
levelet és a Magyar Turizmus Min&ségi Dij tdblat
a 2010. évi Utazds Kidllitds hivatalos megnyit6
iinnepségén vehették at Varga Zoitdin onkormany-
zati minisztertdl, Dr. Ujhelyi Istvdntdl, a Nemzeti
Turisztikai Bizottsag elnokét6l, Dr. Kovdcs Miklos

turisztikai szakdllam-titkartdl és Dr. Wolff Pétertdl,
az NTB-térselnokétdl.

A Dfj elnyerése nem csak szakmai presztizst jelent,
de a Magyar Turizmus Zrt. segitségének kdszonhetben,
komoly elényt biztosit a dijnyertes szolgdltatok piacra
keriilésében. Az elmult években minden kiadvdnyuk-
ban feltlintették a megkiilonboztetd ,Q”/quality/
jelzést, ujsdgokban népszerfisitették és a honlapon
kiemelt ajénlatként jelenitették meg a mindségi szol-
géltatdst nyujté szdlloddkat, éttermeket.

A program sikerét jelzi, hogy 2010-ben mér 18-an
adtdk be jelentkezési igényiiket és a megujité szallo-
ddk szdma 20 felett van.

A Magyar Turizmus Mingségi Dijjal a hazai szolgal-
taték szémdra lehetéség nyilik arra, hogy az objektiv
szempontrendszer alapjdn garantdlt mindségi szol-
galtatdsaikkal kitlinjenek a turisztikai vallalkozdsok
kozott. A mindség kultdrdjdnak megteremtése, s mi-
nél szélesebb korben torténd elterjesztése a magyar
idegenforgalmi véllalkozdsok korében, hosszd tdvon
a magyar turizmus versenyképességének novelését
eredményezi.

A borok optimalis fogyasztasi hOmeérsékKletei

Habzbborok: 6 °C

Aperitif borok 6-8 °C
Champagne, pezsgOk 5 °C
Konny, fiatal fehér borok 8-9 °C
Rozék, sillerborok 9-10 °C
Kulonleges mindsegu
fehérborok 11-13 °C

AszUborok 12-14°C
Aszueszencia 15 °C

Fiatal vorosborok 14-16 °C
Kuldnleges voroésborok 17-18 °C
Erett, testes vOros borok,
Oborok 16-19 °C

A savtartalom szerint a bor lehet:
® ¢les ® kemény ® savanykdas
® rendes @ lagy

Alkoholtartalom szerint a bor lehet:

® syenge ® tizes ® Konnyu
® cr6s ® nehéz ® rendes

__.-"

Italmustra - Szalloda- és étteremajanlo

Szerkesztés, tervezes: Gerse Laszld o Tordeldszerkesztd: Bencze Sandor
Kiado: Szaktudas Kiado Haz zrt. 1142 Budapest, Erzsébet kiralyné Utja 36/B
Telefon: 273-2180 ¢ E-mail: info@szaktudas.hu
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A magyar tulajdonban léva Tokaj Kereskedthdz
a Tokaji borvidék legnagyobb bordszala
A cég az elmull néhdny évben ldatvinyos

és jelentds dtalakuldson ment keresztil.

A beruhdzdsok és fejlesztések eredmeényeként
egy vildgszinvonali bordszattd fejlidve

mudr nem a mennyiséppel,

hanem a mindséggel kereskedik.

(Phware Qfoperms, e (Piacrams

WWW. TKZRT.HU

BOZOKY PINCESZET ES BORMUZEUM

Unnepi asztalara, ajandékozasra valasszon pincészetiink kiilonleges borkinalataboél

e Bormuzeumunkban megismerkedhet a régi sz6l6muvel6 és boraszati eszkdzokkel, a
sz616 és borkultura hagyomanyaival, az,,Ezerj6 hazajanak” torténelmével.

e Felfedezheti a svabok altal épitett kdzel 300 éves préshazakat, a pincék mélyében rejlé
ritkasagokat.

e Szakmai iranyitds mellett megtudhat mindent, amit az Ezerjorél tudni érdemes: a friss,
Ude boroktol a kiilonb6z6 évjaratokon keresztiil a toppedt sz616szemekbdl készilt borig
illetve az Ezerjo Aszuig.

Talalkozzunk Maéron, a Pince u. 18-22. alatt!

B&vebb informacio: www.bozoky-pinceszet.hu, tel.: +3622 407797
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Tel.: +36-72/580-580
E-mail: reservation @dravahotel.
www.dravahotel.hu

Latobasson el FiM@ééZ@h}UAkbé,
3
igvu@rke@({(em vv\e% borainldeal!

A Fekete Borpince a szekszardi borvidék egy kiemelten értékes teriiletén,

az Ivan-volgy szivében helyezkedik el. A pincészet borai kozott megtaldlhatok
a hazankban legkedveltebb fajtak: cabernet sauvignon, kadarka, bikavér,
olaszrizling, merlot, chardonnay, tramini, kékfrankos.

A hagyomanyos borkdstolds mellett, vendégmarasztalé rendezvények, kiados
vacsordk, finn szauna, és kényelmes szédllasok gondoskodnak a vendégek
kikapcsolddasarol és kényelmes pihenésérdl.

Ha bdarmilyen kérdése van pincénkkel, vagy borainkkal
kapcsolatban, vegye fel veliink a kapcsolatot!

Fekete Borpince Szekszard, Ivanvolgy

Mobil: 30/92-95-732
www.feketeborpince.hu

Fekete Eﬁr;ﬂince



Szeretettel varjuk

csaladi pélinkafﬂzdénls!:en,
kostolja meg On is

a Bolyhos-csalad aital készitett,
aszalt gyiimolcs agyon érlelt,
50 fokos agyas palinkakat!
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Bolyhos és Fia Bt. 2768 Ujszilvas, Bicskei it 34. Tel./fax: +36 53587510 Web: www.bolyhos.hu

"RITTMANN BORASZAT

Nélunk a borédsz szerepe az, hogy minden sziiret ajéndékédbol a lehet6 legjobb bort alkossa meg. Mindehhez tigyes kéz,
kezdeményezd szellem, precizid, egy csepp ravaszsag é€s a természet szineinek és rendjének egyiitt érz§ megértése
sziikségeltetik.

A Frittmann Testvérek Kft. bordszata Soltvadkerten, a Kunsdg déli részén fekve alfoldi kisvdrosban taldlhatd. A két testvér,
Frittmann Jénos, Frittmann Istvan és a sz{ikebb csalddi kor 1987-6ta munkdlkodik, végez sz61ész, bordsz és kereskedelmi
tevékenységet.

Ezen a magyarorszdgi legnagyobb borvidéken mdr a sziileink és a nagysziileink is sz6l6termesztéssel

foglalkoztak. A sziil6kt6l 6rokolt csalddi birtok bévitésével jelentds pincészetté nétte ki magt.

Az 1j generdcié sem fordult el ett6l a hagyomdnytdl, a két legifjabb fid is

bordszatot tanul. Mindig is elsédleges célunk volt, hogy a térség

kiemelt min6ségd, legjobb sz6l6fajtdibdl dllitsuk el borainkat.

Frittmann Testvérek Kft.

6230 Soltvadkert,
E6tvos u. 5.
Tel./Fax:
+3678 482 690 &
Borkostolas, pincelatogatis |
El6zetes bejelentkezés
alapjdn, 5 személytdl
Tel.: %
+36 30 3 236 029 |
Internet, e-mail !
www.frittmann.hu 8
info@frittmann.hu




N emrég keriiltek forgalomba a
villdnyi Vin Art Borhdz borai,
de maéris kdprazatos sikereket értek el a
kiilfoldi és hazai borversenyeken.

— A nagyharsdnyi pince tobb, mint
100 éve, 1902-ben épiilt. 2009-ben 60
millié Ft-os beruhdzdssal feldjitottuk és korszerdi bora-
szati izemmé alakitottuk — kezdi a bemutatkozdst Koch
Csaba borasz, a Koch és Tarsai Sz616birtok és Pincészet
Kft. f6 tulajdonosa és alapitéja. — Ezt a pincét neveztiik el
Vin Art Borhdznak. A 2008-as és a 2009-es évjarat voros-
borai korszer( erjesztés utdn, 4j kis fahordékban érnek.
A 2007-es évjarat két Cabernet Sauvignonja mér jo ideje
palackban pihen. A véllalkoz4s tulajdondban 6,5 ha sz816
(Cabernet Sauvignon 3,5 ha, Cabernet Franc 2 ha, Merlot

Hajos-Bajai Pincészet

0,7 ha, Syrah 0,3 ha) van a villanyi borvidéken, és tovdbbi
4 ha-t tervez telepiteni 2011-ben. A Vin Art Borhaz kis
kostolopincével és 5 £6 szdmara szélldslehetGséggel varja
a vendégeket Villanyban.

— Mivel magyardzza a Hajos-Bajai borokkal elért sikert?

— A siker oka az, hogy kimagaslé mindséget adunk
megfizethetd dron. FSleg mindségi borainkkal vagyunk si-
keresek a borvidékrdl, hiszen 600 és 1200 Ft kozotti arkate-
gobridban tébb, mint 300 000 palackot adunk el évente. Bo-
rdszatunkban a csak kézzel sziiretelt és valogatott sz516t (évi
12-15000 q) dolgozunk fel a legnagyobb odafigyeléssel.

A Haj6s—Bajai borvidéktdl csupdn 80 km-re taldlhat6
Villany, mely 6koldgiai adottsdgaiban Magyarorszagon

PINCESZET

Koch és Tarsai
Sz{8l6birtok és Pincészet Kft.
7773 Villany, Zrinyi u. 17.

vorosbor készitésére a legalkalmasabb

termd&hely. Itt szeretném megvaldsita-

ni azt, ami minden ember vdgya: a leg-

tobbet és legjobbat kihozni Snmagam-

bol. Aki Villdnyban a legjobb borokat

késziti, az mind Magyarorszdgon,
mind pedig a vildgon a legjobb bordszok kozott érezheti
magit. Természetesen nem képzelem azt, hogy ezzel a né-
hany kimagaslé eredménnyel mdris oda tartoznék, annak
ellenére, hogy mar az 1744-ben Magyarorszagra érkezd
6s0m, Koch J6zsef és minden leszdrmazottja is sz616t ter-
mesztett és bort készitett. Rengeteget kell még tanulnom
és dolgoznom teljes aldzattal és elhivatottsdggal a szakma
irdnt ahhoz, hogy elérjem azt, amit szeretnék.

— Miért éppen Villany? — kérdeztiik Koch Csabadt.

— Kordbban a Hajés-Bajai borvidéken mér szinte min-
dent elértem, ami ott egy 60 hektaros és 15 000 hl-es uj,
korszer(i bordszatbdl gyonyor( latvanypincével és borkods-
told épiilettel kihozhatd: orszdgos elismertség, szamtalan
kiil- és belfoldi dij. Késdi sziiretelésti Chardonnay-nk beke-
rilt Pélffy Istvan: A 100 legjobb magyar bor c. konyvébe.

A villanyi pincészetiinkben pedig csak csticsmindségil
borokat szeretnénk késziteni kisebb mennyiségben. Ultet-
vényeink kival6 fekvéstiek, magas t6keszdmuiak, amelye-
ken gondos miivelés mellett terméskorldtozassal javitjuk
a min8séget.

— Melyik eredményére a legbiiszkébb?

— A Nagyharsanyi és a Villanyi Borversenyen elért ered-
ményeinkre, hiszen ezek mutatjdk meg igazan, hogy a Vil-
lanyi Borvidék legjobb borai kozott hol is dllnak boraink.

Nagyharsanyi dijak




PINCE — BORHAZ — VENDEGHAZ
" TUZES BOROK, VULKANI iZEK"

— Bonkity

csaladi pincészet

-Céz)} be horrdnbk bedves Uencﬂégy, éwne':/&eoé;} meg
a 2007-e5 e }/g)aéaéoné @abak N\ esterénetl

bkivils boraivall

Szolgaltatasok:

* borkostolas

* pincelatogatas

e hazias ételek
(porkolt, paraszttal, grill ételek)

* vendéghaz a pince folott
(10-12 f6 részére)

e Badacsony Régios Buszjarat
(menetrend www.badacsony.com)

» 8258 Badacsonytomaj, Kaptalantéti ut 19.
Tel.: +36-30-927-1414 » website: www.borbelypince.hu ¢ e-mail: info@borbelypince.hu



INGYENES — letolthet6

szallodai ajdndékutalvany
Onnek és csaladjanak

95.000 forint értékben

— olyan csomagokra, amik mar eleve kedvezményesek voltak!
26 hotel, tobb, mint 60 belf6ldi utazasi csomagjara valthatja be
a kuponokat, rdaddsul ez a kedvezmény-rendszer
tovabb is ajdandékozhatd!

Szerezze be a kuponfiizetet On is
a www.szallodaszoba.hu oldalon!
Hasznalja, valtsa be, utazzon On,

vagy ajandékozza meg veliik szeretteit, ismerdseit!

A kuponok az aldbbi hotelekbe szdlnak, nézze meg a hoteleket és ajdnlataikat a portdlunkon:

Corvin Hotel*** Gyula Hotel Laroba*** Als6drs
Nyerges Hotel*** Monor Hotel Griff - Hunguest Hotels*** Budapest
Jagello Business Hotel*** Budapest Fried Kastélyszallg**** Simontornya
Oreghegy Hotel*** Siimeg Stop Panzio Debrecen
Zichy Park Hotel**** Bikdcs Offi Haz Hotel*** Eger
Festetich Kastélyszallo és Zsuzsanna Hotel*** Szeleste Almdssy Kastélyhotel*** Kétpo
Korona Panzid Etterem Héviz Héviz Hotel Kalocsa**** Kalocsa
Hotel Szeleta*** Miskolc Villa Weber**** Als6ors
Hotel Sissi*** Budapest Kiskastély Fogad¢*** Fiizesgyarmat
Gosztola Gyongye*** Gosztola Hotel Divinus Debrecen™**** Debrecen
GLOBALL Football Park & Sporthotel**** Telki Fortuna Szalloda- és Ftteremhajo*** Budapest
Kék Duna Wellness Hotel**** Rdckeve Hotel Viktdria*** Sarvér
Retro Hotel Budapest*** Budapest Malom Hotel*** Kiskunfélegyhdza

Keresse a portdlon az aldbbi ikont, ez jelzi a résztvevd hoteleket!

v A 26 hotel tébb, mint 60 csomagajanlatara érvényes ez a kupon-kedvezmény.

v A portalon azonnal foglalni is tudja majd a legszimpatikusabb ajanlatot bank-
kartya hasznalata és el6leg-befizetése nélkiil.

v Egy utazasra / egy csomagra egy idépontban csak egy kupon valthaté be!

v/ A kuponok csak és kizérélag a www.szallodaszoba.hu portalon érvényesithetdk!

v/ A kuponok ebben a formaban, illetve az elektronikusan letoltott — 26 hotelbe sz616
pdf forméban is — elajandékozhatok!

A www.szallodaszoba.hu az elsé olyan teljesen online szallaskeresési és
szallasFOGLALASI portal, ahol tébb szaz hotel, tébb ezer MINDIG AKCIOS
ajanlatabol valogathat, és BANKKARTYA, ELOLEG és FOGLALASI DiJ NELKUL
foglalhatja szallasat azonnal és ONLINE!

szallodasz'=ba..
Banbdiatya nil kil aponnall foglalis Wsszagazolissal belfdldan dagaranciivall




BorgasztronOmia

Hogyan foglalkozzunk az asztalunkat, élettinket szinesitd értékes nedukkel?

Az étkezés borgasztrondmiai élvezeti értékét nagyban
befolydsolhatja a megfelel6 borok kivalasztdsa. A borok
minGségét a szakszer( taroldssal 6vjdk. (A dugd kiszdrada-
sa miatt fektetve tdroljdk a borospalackokat.) Borok rende-
1ése esetén a rendel6nek mindig be kell mutatni a bort, és
késtoltatni kell. (Ut6bbi alél kivétel a Tokaji Aszu.)

Hogyan vélasszuk ki a megfeleld bort? A borlap alap-
jan, vagy a sommelier segitségével kivélasztott palack
mindenképp harmonizdljon a vélasztott étellel, és ter-
mészetesen feleljen meg a tdrsasdg igényeinek.

A felszolgdlt bort a rendel§ koéstolja meg. Amennyi-
ben nem felel meg valamilyen okndl fogva, visszakiild-
heti a palackot. Ha kellemes, akkor a holgyvendégek-
nek toltenek el@szor. Ha sommelier (borgasztronémus)
végzi a késtoltatdst, tigy a vendégek ne lep6djenek meg
azon, ha & az el6kdstold. Hihetlink neki. A borkdsto-
1ds preciz és szakavatott feladat. M{ivészien kell bdnni
nemcsak a borral, de a vendégekkel is. Ahhoz, hogy
a borkdéstolds tokéletes legyen, elengedhetetlen érzék-
szerveink csalhatatlansdga. Tokéletes harménidban kell
lennie szagldsunknak izlelésiinkkel, a négy alapiz (édes,
sés, keser(i, savanyu) mesteri megkiilonboztetésével.

A sommelier a kivdlasztott bor illatdnak elemzésével,
majd {zvildgdnak (alkoholtartalmdnak, savtartalmanak,
tannintartalmédnak és gylimolcsaromadjanak) értékelésé-
vel donti el a bor minGségének jellemzdit.

A bor felszolgdldsdnak is megvannak a maga frott és
fratlan szabdlyai. Az éttermek kategorizdldsatol fiigg a
borvédlaszték és borokhoz ért6 személyzet 1étszdma.
A borok kivélasztdsa vagy italajdnlds utdn a felszolgdlok,
sommelierk a fehérbort borhidegentartéban (parafdval

bélelt, rozsdamentes, hengeres edényben) viszik az
asztalhoz, és a fehérbort Malligand-fokdnak megfelel§
héfokon szolgdljdk fel. A palackokon az alkoholtartalom
térfogatszdzaléka van feltlintetve. A siller vagy rozé bo-
rokat ugyanugy szolgdljdk fel, mint a fehérborokat.

Avordsborok ,,szobahémérsékleten” vald felszolgala-
sa abbdl az id6szakbdl ered, amikor a f{ités még sokszor
nehézségekbe {itkozott. Ezekben az id6kben a szobdk
hémérséklete 15-17 °C kortil lehetett. EbbSl a szem-
pontbdl ezt a fogalmat ,elavultnak” is tekinthetjiik.
Napjainkban ezt a pincehideg fogalom helyettesiti.

A borok betoltésével nem fejez&dik be a sommelier
feladata. Gondoskodnia kell a borok folyamatos utdn-
toltésérdl, a jelzésértékdi vendéginformdciok teljesi-
tésérdl, az dsvanyvizek folyamatos toltésérél, ennek
hidnydban a kancsé jeges vizr6l és a megfelel6 poha-
rakrdl egyardnt. A borokat felszolgdlds el6tt célszer
italh{it6ben tdrolni. Csak olyanban, ahol a polcszintek
hémérséklete véltoztathato.

Hazdnk egyik biiszkeségét, a Tokaji Aszut nydron
lehet gyengén hfiteni. A Tokaji Aszi min6ségét bizo-
nyitandd, szintelen palackba toltik, mert nem drt neki
a fény. (Szdmtalan bort z6ld palackba toltenek, ez fény-
érzékenységre utal.)

Az egyéb csemegeborokat az asztihoz hasonldan szol-
gdljdk fel. Megkéstoltatni nem kell, de bemutatdsa ko-
telez6. Amennyiben a vendég (fogyaszt6) dohos szagot
érzékel, a felszolgdlénak mdsik palackot kell nyitnia.

A borok élvezetének kiteljesedéséhez elengedhetetlen
feltétel a megfeleld borospohdr megvélasztdsa. Az alap-
pohdr a széles talpy, hosszu nyeld, vékony, sima fald.

Hordot a borasznak, bortarat a szavazonak
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A Tokaj Kereskedbhdz prémium kategorids
mindségi borait Grand Selection mdrkanéy
alatt hozza forgalomba.

A mindiségi boraink ,nagy vdlogatdsdval”
ezek a borok a Tokaj Kereskedfhdz egy 1j
arcdt mutatjdk meg.
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KOMFERENCIA ES WELLNESS HOTEL

EGY KELLEMES PIHENES
JO BOROK TARSASAGABAN

Husveét 43.900 r 163 ¢
59.900 rt /o8 &

Gazdag programkinalattal gyermekeknek és felnotteknek egyarant.

Fantasztikus Fagus Napok

Félpanzios hétvégek
wellness centrum hasznalattal 29.900 fo/2 &j
Hossz( hétvége 39.900 rt /o3 &
Pihentetd hétkéznapok
félpanziéval, wellness centrum hasznélattal 39.900 103 ¢
47.900 rsrora
55.900 e sor5 ¢

A Fantasztikus Fagus Napok csomagot foglalokat foglalasonként
megajandékozzuk egy palack borral.

Valasztasi lehetoseg: Vinceller Késoi Zenit, Weninger Kéekfrankos,
Taschner Irsai Olivér, Gere-Weninger Rose,

A csomag tartalma: gazdag biféreggeli, félpanzios vacsora, wellness centrum
hasznalat {Uszomedence, gyermekmedence, finn szaunak, gozfirdd, jacuzzik,
sobarlang, kardiogépekkel felszerelt fitneszterem),

elhelyezés erkélyes, légkondicionalt kétagyas delux szobaban.

Egyagyas felar: 50%
Az ajanlat érvényessége: 2010. 06. 15.

MERT VANNAK HELYEK, AHOL EGY POHAR BOR IS JOBBAN ESIK!

9400 Sopron, Ojtozi fasor 3. | Telefon: +3699 515 000 | E-mail: sales@hotelfagus.hu | www.hotelfagus.hu
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Eskiivok, sziiletésnapok, talalkozok, fogadasok,
céges rendezvények, iizleti :ahe’dek, sajtotajékoztatok fOI‘ltbe ’ ‘b
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